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Lam’s (New Zealand) gerechten/ Lamb dishes

Ké Kratiam Prik Thai

Lamsvlees met knoflook, zwarte peper, uien en bosuien

Lamb with garlic and black pepper, onions and spring onions

Ké Nammanhoi

Lamsvlees met oestersaus en groenten

Lamb with oyster sauce and vegetables

Ké Phad Cha

Lamsvlees met pittige saus, basilicum en verse specerijen

Lamb with spicy sauce, basil and fresh Thai spices

Ké Phad Phed

Lamsvlees met gekruide rode curry, basilicum, kokosmelk en Thaise
aubergines / Lamb with red curry, basil, coconut milk and Thai eggplants
Lamsschenkel Massaman 19,00
Gestoofde lamsschenkel met een room kruidige massaman curry,
kokosmelk, aardappels en cashewnoten / Lamb Shank stewed with massa
man curry, coconut milk, potatoes and cashew nuts

17,50
17,50
17,50

17,50

Garnalen gerechten/Prawns dishes

Koong Satoh 17,00
Garnalen met peteh bonen, rode curry, kokosmelk en limoen blad

Prawns with peteh beans, red curry, coconut milk and lime leaf

Koong Choe Chi 17,00

Garnalen met rode curry, kokosmelk, courgettes, paprika en basilicum
Prawns with red curry, coconut milk, courgettes, paprika, basil and onions

Keng Ponlamai Koong 17,00
Garnalen met verse vruchten in rode curry en kokosmelk

Prawns with fresh fruits in red curry and coconut milk

Koong Krapraw 17,00

Garnalen met gekruide saus, basilicum, verse peper en haricots verts
Prawns with spicy basil sauce, fresh pepper and haricots verts

Koong Kieuw Waan

Garnalen met groene curry, kokosmelk, basilicum, aubergines

en haricots verts / Prawns with green curry, coconut milk, basil eggplants
and haricots verts

Koong Priew Waan 17,00
Garnalen met zoetzure saus, verse ananas, komkommer, tomaten en uien
Prawns with sweet and sour sauce, pineapple, cucumber, tomato and onions
Koong Kratiam Prik Thai 17,00
Garnalen met knoflook, zwarte peper, uien en bosuien

Prawns with garlic and black pepper, onions and spring onions

17,00

Vis (Zeebaars) gerechten / Fish dishes

Pla Sam Rod

Hele zeebaars met verse peper saus, licht pittig en zoetzure nasmaak
Sea bass with fresh pepper sauce, light spicy, sweet and sour

Pla Kratiam Prik Thai

Hele zeebaars met knoflook, zwarte peper, uien en bosuien

Sea bass with garlic and black pepper, onions and spring onions

Pla Kieuw Waan 18,00
Hele zeebaars met groene curry, kokosmelk, basilicum, Thaise aubergines
en haricots verts / Sea bass with green curry, coca nut milk, basil, Thai egg-
plants and haricots verts

Pia Choe Chi 18,00
Hele zeebaars met rode curry, kokosmelk, courgettes, paprika, basilicum
Sea bass with red curry, coconut milk, courgettes, paprika, basil and onions
Simply Talay Phad Cha 19,00
Gemengde vis met pittige saus, basilicum en verse specerijen

Mixed seafood with spicy sauce, basil and fresh Thai spices

18,00

18,00
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Simply Talay Prikpaw 19,00
Gemengde vis met bruine curry, haricots verts, en rode peper
Mixed seafood with brown chilli paste, haricots verts, and red pepper
Simply Talay Makaam

Gemengde vis met tamarinde saus, cashewnoten en gebakken uien

Mixed seafood with tamarind sauce, cashew nuts and fried onions

19,00

Tahoe gerechten/ Tofu dishes (Vegetarisch / Vegetarian)
Tahoe Prieuw Waan

Met zoetzure saus, verse ananas, komkommer, tomaten en uien

With sweet and sour sauce,fresh pineapple, cucumber, tomato and onions
Tahoe Massaman 14,00
Met room kruidige massaman curry, kokosmelk, aardappels en cashewnoten
With massaman curry, coconut milk, potatoes and cashew nuts
Tahoe Choe Chi

Met rode curry, kokosmelk, courgettes, paprika , basilicum en uien
With red curry, coconut milk, courgettes, paprika, basil and onions
Tahoe Kieuw waan 14,00
Met groene curry, kokosmelk, basilicum, Thaise aubergines en haricots verts
With green curry, coconut milk, basil Thai eggplants and haricots verts
Tahoe Phad King

Met verse gember, courgettes en bosuien

With fresh ginger, courgettes, spring onions

Kauw Phad Phak (Wok mix)

Gebakken rijst met diverse groenten en gebakken ei

Fried rice with mixed vegetables and fried egg

Phad Thai Jee (Wok mix)

Gebakken Rijstnoedels met tahoe, ei, taugé , tamarinde saus en pinda’s
Rice noodles with tofu, egg, bean sprouts, tamarind and peanuts

14,00

14,00

14,00

13,50

Wok mix gerechten / Wok mix dishes

Kauw Phad Kai

Gebakken rijst met kipfilet, diverse groenten en gebakken ei

Fried rice with chicken, mixed vegetables and fried egg

Kauw Phad Krapraw Kai

Gebakken rijst met kipfilet, basilicum, peper, haricots verts en gebakken ei
Fried rice with chicken, basil, pepper, haricots verts and fried egg

Kauw Phad Kieuw Waan Kai

Gebakken rijst met kipfilet, groene curry, basilicum en gebakken ei
Fried rice with chicken, green curry, basil, Thai eggplants and fried egg
Phad Thai Kai

Rijstnoedels met kipfilet, ei, taugé, tamarinde saus en pinda’s

Rice noodles with chicken, egg, bean sprouts, tamarind and peanuts
Phad Sie-ieuw Kai

Gebakken Eiernoedels met kipfilet, en diverse groenten

Fried Egg noodles with chicken and vegetables

Phad Kie-mauw Kai

Pittig gebakken Eiernoedels met kipfilet, basilicum en verse specerijen
Spicy fried Egg noodles with chicken, basil and fresh Thai spices

13,50

13,50

13,50

14,00

13,50

13,50

N
Meerprijs Wok mix gerechten / Additional charge Wok mix dishes
Met varkenshaas (with pork) €2,00
Met ossenhaas (with beef) €2,50
Met garnalen (with prawns) €3,00
Met gemengde vis (with mixed seafood) €4,00

J

12,00 ¢
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Voorgerechten/ Starters

Saté Kai (4 stokjes)

Kipsaté met huisgemaakte satésaus / Chicken saté with handmade saté
sauce

Saté Moe (4 stokjes)

Gemarineerde varkens saté met huisgemaakte satésaus
Marinated pork saté with handmade saté sauce

Pho pia Kai (4 stuks)

Kleine loempia’s met kip, groenten en glasnoedels

Small spring rolls with chicken, vegetables and glass noodles

Pho Pia Jee (4 stuks) Vegetarische

Kleine vegetarische loempia’s gevuld met groenten en glasnoedels
Small vegetarian spring rolls with vegetables and glass noodles

Tod Man Pfa (4 stuks)

Gemalen visfilet met rode curry, basilicum en haricots verts

Fish cake with red curry, basil and haricots verts

Mie Krop Koong (4 stuks)

In een krokant nestje gehulde garnaal / Shrimps with crunchy coat
Kratoong Thong Tuna 14 stuks)

Een krokante Wantan met tonijn en truffel aroma saus

Crunchy Wantan with tuna and truffle aroma sauce

Phak Tempura (Vegetarische)

Diverse groenten in een krokant jasje

Mix vegetables with crunchy coat

Simply Thai Mix

Kleine mix voorgerechten 1-5 / Small mix starters 1-5

Simply Huis Mix

Grote huis mix voorgerechten 1-8 / All house mix starters 1-8

7,00

7,00

6,50

6,50

7,00

7,00

8,50
7,00

9,50

15,00

Soepen

Tom Yam Kai / Koong 7,00/ 8,00
Traditionele friszure soep met kip of garnalen en oesterzwammen
Traditional spicy and sour soup with chicken or shrimps and oyster
mushroom

Tom Kha Kai / Koong 7,00/ 8,00
Een romige kokosmelk en gekruide soep met kip of garnalen en
oesterzwammen

Coconut milk soup with chicken or shrimps and oyster mushroom

Talay Sai 8,50
Thaise gekruide soep met gemengde vis, basilicum en oesterzwammen
Mixed seafood soup with holy basil and oyster mushroom

Talay Thai 8,50
Thaise gekruide soep met gemengde vis, oesterzwammen en kokosmelk
Mixed seafood soup with oyster mushroom and coconut milk
Tom Chud Phak Woensen (Vegetarische)

Vegetarische soep met tahoe, groenten en glasnoedels
Vegetarian soup with tofu, vegetables and glass noodles

Salade/Salad

Yam Kai Yang

Gegrilde kipfilet salade met tomaten, komkommer en rode uien
Grilled chicken breast salad with tomato, cucumber and red onions
Yam Nua Yang

Gegrilde ossenhaas salade met tomaten, komkommer en rode uien
Grilled beef salad with tomato, cucumber and red onions

Yom Woensen 14,00
Glasnoedels salade met fijn gehakte varkenshaas, garnalen, tomaten, kom-
kommer, selderij en pinda’s / Glass noodles salad with minced pork, shrimps,
tomato, cucumber, celery and peanuts

6,50

11,00

13,00
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Simply Thai Salade 15,50
Gegrilde 3 soorten vlees (kip, ossenhaas en varkenshaas) salade met verse mint
en cashewnoten / Grilled mixed meat (chicken, beef and park) salad with fresh
mint and cashew nuts

Som Tam Koong Sod

Onrijpe papaya salade met garnalen, tomaten, pinda’s en haricots verts
Young papaya salad with shrimps, tomato, peanuts and haricots verts
Phod Phak Ruam

Roerbak gemengde groenten / Fried mixed vegetables

14,00
10,00

Kipgerechten / Chicken dishes

Kai Prieuw Waan

Kipfilet met zoetzure saus, verse ananas, komkommer, tomaten en uien
Chicken with sweet and sour sauce, pineapple, cucumber, tomato and onions

15,00

Kai Med Mamuang 15,00
Kipfilet met cashewnoten, bruine curry, paprika en courgettes

Chicken with cashew nuts, brown chilli paste, paprika and courgettes

Kai Massaman 15,00

Kipfilet met een room kruidige massaman curry, kokosmelk, aardappels en
cashewnoten / Chicken with massaman curry, coconut milk, potatoes and
cashew nuts

Kai Kieuw Waan 15,00
Kipfilet met groene curry, kokosmelk, basilicum, Thaise aubergines en haricots
verts / Chicken with green curry, coconut milk, basil, Thai eggplants and haricots
verts

Kai Choe Chi 15,00
Kipfilet met rode curry, kokosmelk, courgettes, paprika, basilicum en uien
Chicken with red curry, coconut milk, courgettes, paprika, basil and onions
Kai Phad King

Kipfilet met verse gember, courgettes en bosuien

Chicken with fresh ginger, courgettes, spring onions

Kai Krapraw

Kipfilet met gekruide saus, basilicum, verse peper en haricots verts
Chicken with spicy basil sauce, fresh pepper and haricots verts

Kai Kratiam Prik Thai

Kipfilet met knoflook, zwarte peper, uien en bosuien

Chicken with garlic and black pepper, onions and spring onions

15,00
15,00

15,00

Varkenshaasgerechten / Pork dishes

Moe Prieuw Waan

Varkenshaas met zoetzure saus, ananas, komkommer, tomaten en uien
Pork with sweet and sour sauce, pineapple, cucumber, tomato and onions
Moe Prikpaw

Varkenshaas met bruine curry, haricots verts, uien en rode peper

Pork with brown chilli paste, haricots verts, onions and red pepper

Moe Paneng 15,50
Varkenshaas met rode curry, kokosmelk, basilicum, pinda’s en haricots verts
Pork with red curry, coconut milk, basil, peanuts and haricots verts
Moe Kratiam Prik Thai

Varkenshaas met knoflook, zwarte peper, uien en bosuien

Pork with garlic and black pepper, onions and spring onions

Sie Kroong Moe Prikpow

Spareribs met bruine curry, uien en rode peper

Spareribs with brown chilli paste, onions and red pepper

Sie Kroong Moe Prieuw Waan

Spareribs met zoetzure saus, ananas, komkommer, tomaten en uien
Spareribs with sauce, pineapple, cucumber , tomato and onions

Sie Kroon Moe Kratiam Prik Thai

Spareribs met knoflook, zwarte peper, uien en bosuien

Spareribs with garlic and black pepper, onions and spring onions

15,50

15,50

15,50

15,50

15,50

15,50
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Ossenhaasgerechten / Beef tenderloin dishes

Nua Kratiam Prik Thai

Ossenhaas met knoflook, zwarte peper, uien en bosuien

Beef tenderloin with garlic and black pepper, onions and spring onions
Nua Nammanhoi

Ossenhaas met oestersaus en groenten

Beef tenderloin with oyster sauce and vegetables

Nua Krapraw 16,50
Ossenhaas met scherp gekruide saus, basilicum, peper en haricots verts
Beef tenderloin with spicy basil sauce, fresh pepper and haricots verts
Nua Phad Phed

Ossenhaas met rode curry, basilicum, kokosmelk en Thaise aubergine
Beef tenderloin with red curry, basil coconut milk and Thai eggplants
Nua Med Mamuang

Ossenhaas met cashewnoten, bruine curry, paprika en courgettes
Beef tenderloin with cashew nuts, brown chilli paste, paprika and courgettes
Nua Kieuw Waan 16,50
Ossenhaas met groene curry, kokosmelk, basilicum, Thaise aubergines en
haricots verts / Beef tenderloin with green curry, coconut milk, basil, Thai
eggplants en haricots verts

Nua Massaman 16,50
Ossenhaas met een room kruidige massaman curry, kokosmelk,aardappels
en cashewnoten / Beef tenderloin with massaman curry, coconut milk,
potatoes and cashew nuts

Simply Thai Kratiam Prik Thai 17,00
3 Soorten vlees ( ossenhaas, kip en varkenshaas) met knoflook en zwarte
peper / Mixed meat (beef, chicken and park) with garlic and black pepper
Simply Thai Prikpaw 17,00
3 Soorten vlees (ossenhaas, kip en varkenshaas) met bruine curry, haricots
verts en rode peper / Mixed meat (beef, chicken and pork) with brown chilli
paste, haricots verts, and red pepper

Simply Thai Phad Phed 17,00
3 Soorten vlees (ossenhaas, kip en varkenshaas) met pittig gekruide rode
curry, kokosmelk en Thaise aubergines / Mixed meat (beef, chicken and
pork) with spicy red curry, basil, coconut milk and Thai eggplants

16,50

16,50

16,50

16,50

Eendenborstfilet gerechten / Duck dishes

Ped makaam

Eendenborstfilet met tamarinde saus, cashewnoten en gebakken uien
Duck with tamarind sauce, cashew nuts and fried onions

Keng phed ped yang

Eendenborstfilet met verse vruchten in rode curry en kokosmelk
Duck with fresh fruits in red curry and coconut milk

Ped Kratiam Prik Thai

Eendenborstfilet met knoflook, zwarte peper, uien en bosuien

Duck with garlic and black pepper, onions and spring onions

Ped Phad Cha 17,50
Eendenborstfilet met pittige saus, basilicum en verse Thaise specerijen
Duck with spicy sauce, basil and fresh Thai spices

17,50

17,50

17,50

\
= Mild gekruid / mildly spiced

= Medium gekruid / medium spiced

= Pittig gekruid / spicy )

=

Alle hoofdgerechten inclusief witte rijst:

€3,50
€3,50
€3,50

Als extra €4,00
Als extra €4,00

Gebakken rijst (i.p.v. witte rijst)
Gebakken bami (i.p.v. witte rijst)
Witte rijst (als extra)

J




